
ブノワ 京都（BENOIT KYOTO） 
2020年3月22日(日)伝統文化の息づく街京都にオープン 

2020年3月16日 
プレスリリース 

京都市東山区清水に2020年3月22日(日)グランドオープンするラグジュアリーホテル「The Hotel Seiryu Kyoto Kiyomizu 

(ザ・ホテル青龍 京都清水) 」敷地内別棟に、アラン・デュカスが設立したデュカス・パリ監修による「ブノワ 京都」 

(運営:株式会社スティルフーズ 本社:東京都中央区、代表取締役鈴木成和)がオープンします。 

 

「ブノワ」は、1912年パリにオープンして以来100年以上続く老舗ビストロで、温かく心地よいレストランとしてパリの
お客様に愛され続けています。2005年より世界各地でミシュランの星付きレストランを展開するデュカス・パリが受け
継ぎ、伝統ある店に新風を吹き込むと同時に、そのエスプリを東京とニューヨークにも広げてきました。 

この度古都京都に、フランスの伝統的なビストロ料理に旬の味わいを取り入れ、モダンに昇華させたメニューを提供す
る「ブノワ 京都」が誕生します。ランチタイムは、旬の食材を取り入れたメニューをプリフィックススタイルで提供。
ディナータイムは、テーブルの皆さまでシェアしてお楽しみいただけるオードブルメニューのほか、ビストロの定番や
コンテンポラリーな料理とデザートをアラカルトで選んでいただくスタイルです。 

 

緑につつまれた清水の地の高台にあり、東山の緑あふれる山並みや、京都市街を一望できるロケーションが魅力のホテ
ル敷地内に佇む「ブノワ 京都」からも、東山エリアのシンボル的な存在として愛され続けている法観寺境内にそびえた
つ五重の「八坂の塔」を間近に望むことができます。 

現代的かつ日本的な建築に、日仏文化の出会いの場として、
温かみのあるオーセンティックなパリのビストロが誕生し
ました。伝統的なフランスのボワズリーを黒で仕上げた壁
がキッチンを囲み、ダイニングへと続くエントランスとカ
ウンターを印象付けます。アラン・デュカス自らが選んだ
アンティークのポスターも壁を飾ります。ダイニングの家
具やカウンター、バーカウンターもフランスの蚤の市で選
んだアンティークをそのまま、または修復したものを使用
しています。さらに、カール・ハンセンのチェアがコンテ
ンポラリーな雰囲気を演出します。 

「ブノワ 京都」エグゼクティブ シェフ 

アントニー・バークル 
 

ロワール地方ヴァンドーム生まれ。フランスの庭と称されるワイナリーや果樹園が広がる食材豊かな地で育ち、早くから
料理人を志し、ミシュランの星付きレストランで修行を重ねる。その後、リヨンの２ツ星レストラン「アラン・シャペ
ル」、パリの３ツ星「アラン・デュカス・オ・プラザ・アテネ」、そしてエッフェル塔内にある１ツ星「ジュール・ヴェ
ルヌ」で経験を積み、デュカス・パリのレストラン「ル・コントワール・ド・ブノワ（大阪）」と「ブノワ ニューヨー
ク」でスーシェフを務めた。2018年アラン・デュカスのマカオのレストラン「ヴォワヤージュ – アラン・デュカス・
アット・モーフィアス」のシェフに就任。2020年春、「ブノワ 京都」 のシェフに就任。 



画像はイメージ 

〈「ブノワ 京都」関する報道関係の皆様からのお問い合わせ先〉 
　ブノワ 京都  PR事務局（株式会社TANK内） 

TEL 03-4330-4469　FAX 03-5469-0680 
高本 070-3547-6321 / takamoto@tankpr.jp ・菅野 080-3561-9656 / tsugano@tankpr.jp  

【The Hotel Seiryu Kyoto Kiyomizu】  
昭和8年に建築され、長年にわたり地域に愛されてきた元清水小学校の歴史的建物を、客室数48室、レストラン、プライベート
バス、フィットネスジム、ゲストラウンジ等を有するホテルとしてコンバージョン（用途変換）いたしました。当ホテルは、
ＮＴＴ都市開発株式会社（本社：東京都千代田区、代表取締役社長 中川 裕）が開発し、UDホスピタリティマネジメント株式
会社（本社：東京都千代田区、代表取締役社長　楠本 正幸）が経営、株式会社プリンスホテル（本社：東京都豊島区、代表取
締役社長　小山 正彦）が運営いたします。 

「ブノワ」ならではの定番料理に加え、京都の季節やテロワールを感じるビストロ料理をお楽しみいただきます。 

＜メニューの一例＞ 
 
前菜 
・パテ・アン・クルート ルシアン・タンドレ風 

・オマール海老のサラダ ア・ラ・パリジェンヌ 

デザート 
・サヴァラン アルマニャック シャンティイ 

・ル・ショコラ・アラン・デュカス 東京工房の 

　タルト・ショコラ 

メインディッシュ 
・本日の魚のグルノブロワーズ ほうれん草のソテー 

・京都牛のロッシーニ 

＜店舗概要＞ 
 
●店舗名 

 

●住　所 

●TEL    

 

 

●座席数　 

●公式サイト 

：　ブノワ 京都（BENOIT KYOTO） 

    「The Hotel Seiryu Kyoto Kiyomizu」内 

：　京都府京都市東山区清水2丁目204-2 

：　075-541-0208 

：　ランチ　　11:30～16:00（15:00  L.O.） 

　　ディナー　17:30～23:00（21:30  L.O.） 

：　68席（店内）、20席（テラス） 

：　www.benoit-kyoto.com 

 


