Kyoto:

FORMULE

Velouté + casdoulet + bhoisdson chaude
TI—FT+HAL+BEDENAHY)
o X A&
Cadsoulet + glace vanille + boidsen chaude
AAL+T 74— R+BEDODENAY)
4,800

Enthée, + plat + dessent + boidson chaude
ME+ XA+ T — b+ BEOBRHY

6,000

2 enthéed + plat + deddent + boiddon chaude
BB+ XY+ T — b+ BROBRAY

7,700

Prix hors taxes. 7% de service
MG IETRIRTR R T T—EXRT%ZEBEVWTHEDET,

ENEE vuevreesaesaesassassnssnssssssasansansensensensennen s

Plat

Dessent

Chinchard mariné aux algues
TOEBEDOIIX

Notre paté en crolte facon Lucien Tendret
INT T2 J)L—F LT ZVRLE
Salade de homard a la parisienne sup 1,000
FR=INBEOYSH 75 NUDTVX

Velouté de petits pois, beignet de crevettes
JU—YE—-220TI—F7 BEDONZL

Péche du jour a la grenobloise, épinards en feuilles
ABORODIIL/TOT—X IF5NABDYT—

Madai aux coquillages, sucs de cuisson épicés
RNAACBOT77—)L

Cassoulet maison, haricots blancs
HRL-T/OR ZILTEAVAITAE

Canard a l'orange, navets kabu fondants
TOVREBRRA ALVVEK BEOTIFVHY

Boeuf de Kyoto Rossini  sup 2,000
REFoOvy—=

Savarin a 'Armagnac, Chantilly
YIroY FIXZwwT SvrTaA

Composition citron et concombre
LE>CFaoodyRI>ay

Tarte tiede au chocolat de notre Manufacture a Tokyo sup 500
W->305- 75> TahX BRIBOHIILEL-2325

Glace vanille’noyée’ a I'expresso, praliné
774N



B

Koo

Recommandations 3 wenred s¢%sia-a-#35Fv k ¥6,800

nm  Duval - Leroy * Brut Réserve ¥2,800
2021 Savigny - |és - Beaune * Benoit Girardin ¥2,600
2018 Puisseguin Saint-Emilion *+ Chateau des Laurets ¥1,900

A, Vernnes 5521

CHAMPAGNE >v>/X—z=2 12cl
nm  Duval - Leroy * Brut Réserve ¥2,800
BULLE =z=/i\—onu>oo1> 12cl
nm Crémant de Bourgogne * Cuvée.Agneés * Vitteaut-Alberti  ¥1,900
VIN BLANC B#7r> 12cl
2024 Luberon * M.Chapoutier ¥1,500
2021 Savigny - |és - Beaune * Benoit Girardin ¥2,600
2021 Cotes de Provence * La Croix ¥1,900
2017 Condrieu * Cote Chatillon * Bonnefond ¥2,600
VIN ROUGE #F7r> 12cl
2020 Saint - Chinian * Laurent Miquel ¥1,500
2019 Savigny - lés - Beaune * Louis Latour ¥2,500
2018 Puisseguin Saint-Emilion + Chateau des Laurets ¥1,900
VIN MOELLEUX HOwr> 7cl
2011 Sauternes * Chateau Lamothe Guignard ¥2,500

Port * 10 year Tawny * Quinta do Noval ¥2,300

Please note that a 10% service charges will be added to the prices
MG IEFIAARR T H—ERR10%ETBVTHEDFET,

APERITIF  &#iE 12cl
Mimosa =EY/ KirRoyal F—I)L-O0714VI ¥2,000
ANISE/SHERRY 7=Z/>zl— 4cl
Pernod /Ricard ~RJL./ [ 1)A—)L/Sherry *Tio Pepe > xl)—+T17A~_~X¥1,100
JAPANESE SAKE(KYOTO) HZAH 13cl¥1,400
COCKTAIL SAISONIER  >—XFILAoTIL 12cl
Lillet Limonata ULLER—R(JL+LEX—R+FTL) ¥1,650
COCKTAIL SANS ALCOOL  />7I)ILa—=ILAoFIL 12cl
Benoit Soleil -jus d'orange, jus de canneberge, tonic- ¥1,300
TV AD (ALY IPPa—R+ 5N =2 —X+kZyD)

SODA & JUSDEFRUIT YZkRU>Z 12cl
Ginger Ale /Coca Cola / Jus de pamplemousse/ Jus de orange
SYSN—T—)L/AH-0A—F/TL—TIN—YTa—R/ FL>TTa—2X ¥900
Jus de raisin/pomme gazéfié  R/X— o) GEE/ ZIN—0 )T I ¥1,100
Limonata sicilienne  @#IFUT7E A—HZwo LEX—K ¥1,300
Japanese Tea Uji Gyokuro “TAMAUSAGI" F#FAEE ER ¥2,000

BIERE/BIERE SANS ALCOOL E—JL//>7ILa—ILE—IL

Asahi Premium Beer JUKUSEN (Pression) 7H e #84&E (EE—IL) /\N—7 15c1¥900
Asahi Premium Beer JUKUSEN (Pression) 748 (£ —JL) 33cl¥1,600
Panaché/ Monaco /X#>x/€7+ 10 33cl¥1,600

ROCOCO Tokyo WHITE (Bouteille) O3 k%3 AT~ HRE—IL)  33cl¥1,800

Asahi Dry zero (sans alcool) 7HERZrE0O(/>7)LO—)L) 33cl ¥1,100
JAPANESE WHISKY  JvN\Z—XJ1RXF—

Yamazaki NV / Hakushu NV / Hibiki Japanese Harmony 3cl¥3,300
Yamazaki 12y / Hakushu 12y 3cl¥5,500
Hibiki 100th Anniversary Blend 3cl¥8,250
EAU MINERALE ZJILUA4—F—

Acqua Panna 727 /N\>F (HR7%L) 75cl ¥1,350
Vittel Jrv7IL (HR%L) 75c1 ¥1,400
San Pellegrino  #>~RLJU/ (HZHD) 75cl ¥1,350
Perrier ~RUI (HZ&H) 75cl ¥1,400





